BernsteinSee

seas

Unser Kiichenchef Peter Wieser empfiehlt:

Geniefler-Menii im April

(auf Vorbestellung)

Cremige Topinambur-Kartoffelsuppe mit Croutons d,e,im 2,4

Kok KKk

Zarte Hahnchenbrust an Pilzrahmsauce
mit Broccoli, Blumenkohl und Butter-Gnocchi ¢ d,e,m

oder:

Edles Fischfilet auf Rahm-Spitzkohl
mit Zucchini-Soufflé und Bouillon-Kartoffeln ¢ d,e m, 4

skkokk

Duett von Mini-Apfel- und Topfenstrudel an Vanillesauce ¢ 4.m 49

39,90 €

Als Weinbegleitung:

Chardonnay Kabinett trocken / Weingut Alfons Ziegler, Flalz
Goldene Kammerpreisminze. Fruchtiger Wein, dessen Aromen an Grapefruit und exotische
Friichte erinnern, begleitet von einer dezenten und feinen Séure. Vegan. 22,50 € Flasche 0,75/



BernsteinSee
@%o

Unsere Gaumenfreuden

Zum AnstoBen. unsere Aperiti-Empiehlungen

Crodino
der ftalienische Klassiker ohne Alkohol, fruchtig-wirzig, auf Eis / 6,90 € Glas O, 1 /

Frosecco Millesimato Rose DOC / Zardetto, Frosecco

Frickeinae Freude im Glas, betort mit reifen roten Friichten und dezenten Bliitennoten.
Eleganter Rosé Frosecco mit feiner, langanhaltender Perlage. 5,50 € Glas O,1 1/ 2950 €
Flasche 0,75/

Sarti Spritz
Der fruchtig liebliche Spritz in Rosa mit sizilianischer Blutorange / 8,50 € Glas 0,2/

Genussvoller Auftakt

Kraftige Rinderbouillon
mit Wurzelgemiise, Schnittlauch und wahlweise: Leberknddel oder Griefnockerl oder
Fleischstrudel, i m,3,4 / 6,50 €

Tiroler Kas 'Pressknodel-Suppe
Rindssuppe mit gebratenen Bergkdse-Knodeltalern, und Karotte c,d,i,m 4 / 7,50 €

Udon-Nudelsuppe Thai Style
mit geraucherter Entenbrust i,k 1, m,4,8 / 8,90 €

Feinwiirzige Tomatencremesuppe (vegan)
mit Chili und Paprikai 49/ 7,50 €

Tatar vom Almochsen-Filet (100 g)
Schwarzer Forellenkaviar, Blinis, Schnittlauchcreme, Wachtelei, rote Zwiebel b, ¢, de,e,m, 4, / 21,90 €

Gegrillte Garnelen (6 Stiick)
mit Aioli und Knoblauch-Brot ¢e,gjm 4/ 19,50 €



Knackig-frische Salatvariationen

Beilagensalat
Gemischter Salat, mit hausgemachtem Dressing nach Wahl:
Joghurt d,i,2,4 / Balsamico 2,49 / Honig-Senf d.i j 3,4 / 6,50 €

Grof3e Rohkost-Bowl (vegan)
Feine Blattsalate, Gurke, Cherry-Tomate, Mdhre, Radieschen, Paprika, mit
hausgemachtem Dressing nach Wahl: Balsamico / Kiirbiskern j,m,9 / 10,90 €

»,Chef-Salat”
GrofSe Sommersalat mit Hihnchenbrust in Kirbiskern-Panade,
Zitrone, alter Balsamico und Kurbiskerndl ¢, m, e 2,4,9 / 19,50 €

Salat Nizza
Grof3e gemischte Salat-Bowl mit Thunfisch, Zwiebel, Ei
und Joghurt-Dressing b,d,i,.4,9 / 15,90 €

Insalata Caprese
Ochsenherz-Tomaten, Burratina aus Kampanien (feine Kasespezialitat mit sahnig
weichem Kern), alter Balsamico, edles Olivendl, rote Zwiebel und Basilikum 4,4 / 15,90 €

»Caribic meets Asia“
Salat-Bowl mit Mango, Papaya, Paprika, Zwiebel, Chili, Garnele und Hahnchen
in wiirziger Thai-Knoblauch-Marinade a, e g k1,4 / 19,50 €

Zu allen Salaten reichen wir ofenfrisches Baguette.

Unsere Weinempfehlung zu den Salaten:

Finot Noir Rosé Gutswein trocken /' VDP Weingut Balthasar Ress, Rheingau

Ein Duft von Zitronengras, Himbeere und Erdbeere. Im Geschmack erganzt von Rhabarber, Apfel
und zarten Sommerkrautern. Dieser leichte, geféllige Tropfen mit frischen Minzaromen macht
Lust auf den néchsten Schluck. 5,50 € Glas 0,151/ 24,90 € Flasche 0,75 |



Vegane Erlebnisse

Bengalor Curry
Zucchini, Aubergine, Paprika, M6hre, Cherry-Strauchtomaten, Kokos,
gelber Curry, dazu roter Reis e4,9 /21,50 €

Udon ,Pad Thai“
Udon-Nudeln, Pak Choi, M&hren, Chili, Brokkoli, Paprika, Erdnusscreme,
kantonesische Erdniisse, Pad Thai Sauce a,c.e,m 2,8 /21,50 €

Falafel mit Avocadocreme
an griechischem Reis, mit Salatbouquet e, i, m / 21,50 €

Unsere vegane Weinempiehlung:

Feines Frichtchen Roséwein Cuvée QBA feinfruchtig / Weingut H. Schénhals, Rheinhessen
Intensiv auftend und vollfruchtig: Die milde Cuveé vom Spétburgunder mit etwas Regent
begeistert mit Erdbeere und Beeren. Ein sdffiger Wein, den unsere Gdste auch gerne mit einem
Eiswdrtel im Glas trinken. Demeter zertifiziert. 5,30 € Glas 0,151/ 23,90 € Flasche 0,75/

Flatterhaftes

Gebratenes Briistchen vom Perlhuhn
mit Asia-Nudeln, feines Thai-Gemuse und Curry-Kokos-Schaum e, f,i,k |, m,4 / 27,50 €

Unsere Weinemprehlung: Sauvignon blanc trocken, Weingut Alfons Ziegler, Flalz

Goldene Kammerpreismiinze. Dieser lebendige Wein ist ein auBergewdhnliches Dufterlebnis und
in der Nase ein Feuerwerk von Aromen. Seine intensiven Fruchinoten erinnern an erfrischende
Sddiriichte wie Maracujia und Grapeftruit, abgerundet von Citrusfrucht, Stachelbeere und
Holunderbliite, mit einem Hauch Vanille. Vegan. 24,90 € Flasche 0,75/



Von Fischers Fritze ...

King Prawns in Pancetta (5 Stiick)
Konigsgarnelen in gerdauchertem Bacon, dazu Gemuserisotto, Krustentiersauce
und Blattsalat ¢, d,j,g 4 /29,50 €

Wildbach-Forelle ,Millerin-Art” (99 % gratenfrei)
an Knoblauch-Krauterbutter, Petersilienkartoffeln, Blattsalat-Bowl mit Joghurtdressing
b.d,m, 4/ 26,50 €

Filet vom Hallstatter See-Saibling
an Peperonata-Salsa (Sauce mit geschmorten Paprika, Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln),
Safranrisotto, dazu Blattsalat b,d,e,m, 4 / 29,50 €

Unsere Weinemptehlung zum Fisch. Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Fralz,
Weingut Reichsrat von Buhl, Flalz

Lebendiger Trinkspal3 mit viel Frucht. Gelbe Friichte, die an Birnen und Apfel erinnern,
laden herzhaft ein. Gute Balance von Sdure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,151/
24,50 € Flasche 0,75/

Fleisch vom Feinsten

»Salzburger Festspiel”
Knochenfreies Kotelett vom Landuro-Schwein, gefiillt mit Katenschinken und Alm-Burrata,
Speck-Pilz-Sauce, dazu Schmand-Patatas d,e,m, 3,4/ 29,90 €

»Vienna goes Classic”
Zarter Tafelspitz vom Feersisch Jungbullen in der Terrine, feines Bouillongemise, GrieBnockerl,
Markknochen, Meerettichcreme, Apfelkren, dazu Kartoffelschmarr'n ¢,d, m 3,4/ 29,90 €

Unsere Weinempfehlung: Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Fialz, Weingut
Reichsrat von Buhl, Plalz

Lebendiger Trinkspal3 mit viel Frucht. Gelbe Friichte, die an Birnen und Apfel erinnern,
laden herzhaft ein. Gute Balance von Séure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,151/
24,50 € Flasche 0,75/



Kobe Style Angus Rib Eye (ca. 300 g)
Rippensteak vom Dry Aged Black Angus Beef, Sauce Béarnaise, Whiskeyzwiebeln und
Gaucho-Kartoffeln c.d,e,m, 2,3 / 49,50 €

“Asador Asada” (fir 2 Personen)

600 g argentinisches Roastbeef am Grillspief3, Chorizo, Chimichurri (argentinische Krauter-
Sauce) und Krauterbutter, dazu Kartoffelecken, Arroz con Feijao (Reis mit Bohnen) und
eine Salat-Bowl / d,e,i,jm, 4 / 64,90 €

Unsere Weinempfehlung zu kréftigen Fleischgerichten. Primitivo Salento "Donna Marzia" IGT
trocken / Conti Zecca, Apulien, ltalien

Kréftiger Roter mit sauberem, elegantem Geschmack, in dem ein feines Tannin die Briicke zu
dem langen, frischen Abgang im aromatischen Sog von dunklen Friichten schiagt. 23 € Flasche
0751

Kalbsleber “Alt-Berlin”
Zarte Kalbleber, Rotwein-Schalotten, Schmorapfel, Bacon Crossies, Meerettich-Kartoffelstampf
de9/2690€

Hirtenrolle ,Griechische Art”
Feine Hackfleisch-Rolle vom Schwein mit Feta, dazu griechischer Reis und Gemise-Concassée
odi)m4 /19,90 €

Unsere Weinemptehlung: Spatburgunder Dornfelder feinherb / Weingut Alfons Ziegler, Flalz
Golagene Kammerpreismdiinze. Der Liebling unserer Gdste — ein angenehm milder Rotwein mit
intensiven Fruchtaromen und samtiger Fllle. Feiner Duft nach Kirsche und schwarzer
Johannisbeere. Vegan. 5,20 € Glas 0,15/ /23,50 € Flasche 0,75/

Schnitzel — so kostlich wie in Osterreich

»Das Original®
Wiener Schnitzel aus der Milchkalb-Oberschale (ca. 200 g), in Butterschmalz gebacken, Zitrone,
Rahmgurken-Kartoffel-Salat, Preiselbeeren ¢, d,m,1,2,4 / 30.90 €

Die Weinempfehlung unseres Osterreichischen Chefkochs Peter Wieser: Griner Veltliner Fur,
Weingut Stiegimar, Burgenland Osterreich

Dieser WeiBwein prasentiert sich mit hellem Gelb mit griinlichen Reflexen. Er besticht durch
intensive, wirzige Frucht am Gaumen und ist angenehm frisch, lebendlig und spritzig.

540 € Glas 0,151/ 24 € Flasche 0,75/



Lanauro — Schweinefleisch fir GenieBer

Das Landuro-Schwein ist eine aus Thiringen stammende Kreuzung des deutschen
Eaellandschweins mit dem Duroc. Das Duroc wiederum geht auf eine Kreuzung englischer
Jersey’s (aas teuerste Schweinefleisch der Welt) mit amerikanischen Rot-Schweinen Anfang des
19. Jahrhunderts zurtick.

Das Landuro wdchst ausschlieBlich in deutschen bauerlichen Betrieben auf und wird rein
phlanziich (mit hohem Getreideanteill) gefittert. Die Fleischqualitat gilt als unvergleichlich:
intramuskuldres Fett sorgt fir einen auBergewdhnlich saftigen Genuss,

Gebackenes Schnitzel vom Landuro-Schwein ,Wiener Art”
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone ¢,d,e,m, 1,2 / 21,50 €

Gebackenes Champignonrahm-Schnitzel vom Landuro-Schwein
mit Pommes Julienne ¢,d,em, 1,2 /23,50 €

»,Gutes vom Genfer See”
Klassisches Cordon bleu vom Landuro, gefiillt mit feinem Schinken
und Emmentaler-Kase; Pommes Julienne und Preiselbeeren ¢,d,e.m, 1,24 / 26,50 €

»Steirer Cordon”
vom Landuro, gefiillt mit Rauchspeck, Schmorzwiebel und Bergkase, in knuspriger
Kurbiskern-Panade, dazu Erbsen-Reis und Sauce Tartar ¢, d,e,m 2,4 / 28,50

Unsere Weinemptehlung zum Landuro-Schwein: Grauer Burgunder Spdtlese Trocken / Alfons
Zlegler, Plalz

Goldener Freis DLG. Ein sympathischer WeiBwein mit Kraft und Charakter. Saftig, aber trotzdem
elegant und frisch. Er zeigt fruchtige Aromen von Birne, Melone und Ananas, unterstiitzt von
zarten Nussaromen. Ausgezeichnet auch zu kraftigeren Speisen und ideal fdr alle, die
kérperreiche Weine ohne zu viel Séure lieben. Vegan. 6,30 € Glas 0,151/ 28 50 € Flasche
0,75/



Sufles Finale

Der beriihmte und einfach unwiderstehliche Kaiserschmarr’n (ab 2 Personen)
Aromatisiert mit Orangenlikor, dazu Zwetschgenroster oder Apfelmus ¢, d.e,m, 1,249 /
8,50 € pro Pers. — kann bis zu 25 Minuten dauern.

»Bohmische Knodel-Trilogie” (perfekt auch zum Teilen)
Je ein Marillen-, Nougat- und Zwetschgenknddel, Zimtbrdsel, Zwetschgenrdster und
Marillenragout ¢,d, m,4,9 / 10,50 €

Steirer Eis
2 Kugeln sahniges Vanilleeis, Kiirbiskerndl und karamellisierte Kiirbiskerne c,d,e,2,4,9 / 7,20 €

Hausgemachtes Pina Colada-Sorbet
Ananas, Kokos, flissiger Rohrzucker und weifler Rum d,4,9 / 8,50 €

Heif3e Liebe
3 Kugeln Bourbon-Vanilleeis, heifle marinierte Himbeeren, hausgemachte Himbeersauce
und Sahne (enthalt Alkohol) ¢,d,2,4,9 / 8,50 €

Gemischtes Eis ¢, d, (f,1,2,4,9
3 Kugeln / 5,40 €
Mit Sahne / 6,60 €

Unsere Digestif-Emprehlung. ein Edelbrand aus erlesenen Friichten
Feiner Williams Christ 40 % Vol. / Weingut Louis Klein, Mosel / 3,90 € 2 ¢/

Alle Preise inkl. MwSt.

Liebe Gaste, bitte beachten Sie: die Nennung erfolgt, wenn die vorbezeichneten Stoffe oder die daraus hergestellten Erzeugnisse verandert oder
unverdndert im Lebensmittel enthalten sind. Unterschiede in Portionsgrofle, Herstellungstechnologie und Quellen von Zutaten kdnnen die
Angaben zu den einzelnen Produkten genauso beeinflussen wie regionale und saisonale Unterschiede. Produkt- und Rezepturanderungen sind
moglich und werden regelmafig aktualisiert. Die Auflistung der Hauptallergieauslser ist nicht abschlieend. Es gibt neben den bezeichneten noch
anderen allergieauslésenden Stoffen. Es kann keine Garantie fiir eine 100%ige Vollstandigkeit der Angaben (ibernommen werden.
Kreuzkontaminationen konnen nicht ausgeschlossen werden. Irrtiimer und Druckfehler sind vorbehalten. a) glutenhaltige Getreide und -
erzeugnisse, b) Krebstiere und -erzeugnisse, ¢) Eier und -erzeugnisse, d) Fische und -erzeugnisse, e) Erdniisse und -erzeugnisse, f) Soja und -
erzeugnisse, g) Milch und -erzeugnisse (einschlie8lich Laktose), h) Schalenfriichte und -erzeugnisse, I) Sellerie und -erzeugnisse, m) Senferzeugnisse,
n) Sesamsamen und -erzeugnisse, o) Schwefeldioxid und Sulfite, p) Lupinen und -erzeugnisse, r) Weichtiere und -erzeugnisse, 1) mit Farbstoff, 2 )
mit Konservierungsstoffen, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 6) geschwarzt, 7) mit Phosphat, 8) mit
Milcheiweif3, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit Stifungsmittel, 12 ) enthilt eine Phenylalaninquelle, 13) gewachst, 14) mit Taurin, 15) mit
Nitritpokelsalz, 16) mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 17) kann bei (ibermafligen Verzehr abfiihrend wirken, 18) mit Nitrat, 19) gentechnisch
veranderter Rohstoff.



